
V Å R T  C A T E R I N G J U L B O R D :

U P P S A L A  M A T  &  F E S T S  C A T E R I N G J U L B O R D  Ä R  E N  H Y L L N I N G  T I L L  D E N  N O R D I S K A
J U L T R A D I T I O N E N .

V I  L E V E R E R A R  T I L L  F Ö R E T A G  O C H  P R I V A T A  F E S T E R ,  S Å  A T T  N I  K A N  N J U T A  A V  E T T
K L A S S I S K T  J U L B O R D  D Ä R  N I  Ä R ,  U T A N  K R Å N G E L .  V Å R T  M Å L  Ä R  A T T  G E  E R  D E N

B Ä S T A  S M A K U P P L E V E L S E N  O C H  A T T  S K A P A  E N  M I N N E S V Ä R D  J U L F E S T .

Fänrik Ståls inlagda sill
Roslagssill

Citrusgravad lax
Ägghalvor med mayo & räkor

Skagenröra
Pepparsalami

Julskinka
Rödbetssallad
Hovmästarsås

2 sorters senap
Hårt & mjukt bröd

Smör
Julost

Hemtrillade köttbullar
Glöggkokt rödkål

Prinskorv från Andersson & Tillman
Janssons Frestelse

Kokt potatis

Pris 359 kr per person, minsta beställning 20 gäster

Tillägg:
Varmrökt Lax                                       +25kr/person
 Julgodis                                                  +10kr/person
Revbensspjäll                                       +20kr/person
Kräftmarinerad Sill                              +20kr/person
Dessertbord, tre sorter desserter    +50 kr/person


