BROLLOPSMANUAL
FESTVANING SVEN DUFVA

DIN GUIDE TILL ETT BROLLOP MED OSS PA
UPPSALA MAT&FEST X FESTVANING SVEN DUFVA
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Sa roligt att ni planerar bréllop och har hiteat till oss!

Vilkomna in i var brollopsvirld!
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VARMT VALKOMNA HIT TILL OSS!

LAT OSS PRESENTERA OSS!

Uppsala Mat&Fest samt Restaurang och festvining
Sven Dufva drivs och igs av Tord Gutenberg.
Tillsammans med vir fantastiska koksmistare Jerker
Kellgren har de tillsammans i 15 dr byggt upp den

service och mackulcur vi idag 4r sd stolta dver!

Jag, Siri Camitz ir restaurangchef och ansvarig for
event- och festplanering bide pd vir festvining Sven
Dufva, samt pd event i andra lokaler. Det ir mig som

ni brudpar har den frimsta kontakcen med! Min
vision ir att ni ska tycka att det dr lika mysigt och
kul att hinga hir i vir festvining och planera roliga
fester, precis som jag gor! Jag vill ace det ska mirkas
frin erc forsta besok pa vir hemsida, till ect forsta

mote till ate vi tillsammans jobbar fram etc uppligg

OCl’l 1 Slutiil’ld’(ll'l fﬁr vara med om er stora dag

tillsammans. Det ir ju nigot sd fint med det!

Och glém for all del inte vira FANTASTISKA

servitriser! Vira servitriser dr en del av var lilla

familj och vi viirnar starkt om vir personalpolitik
och kinsla hir pa vir arbetsplats. Precis sa
vilkommen som du som kund ska kiinna dig hiir hos
oss, ska ocksd vira anstillda kiinna sig! Servicen ir ju
A och O vid ett bréllop, och sjilva personalen ir ju

siklare dd ocksd A och O i sjilva servicen!
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VAR LOKAL:
“MOJLIGHETERNAS FESTVANING!*

Vir lokal rymmer upp till 240 sictande gaster, men 1
och med att lokalen gir act dela upp, avgriinsa och
méblera om kan den trots den hoga takhdjden passa
lika bra till en mindre och intim kiinsla med bréllop

frin 40 giister.
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foto: pihl.photography



MENYUPPLAGG

En av de forsta frigorna jag brukar borja med vid brollopsplanering ir vad man tinker
sig for kinsla och stimning for bréllopet. Detsamma géﬂler vid val av meny och uppligg.
Vad tror ni passar er och era gister? Tinker ni er ect mer klassiske, uppstyre uppligg eller
kanske ett trerittersuppléigg serverat till bords passar er perfekt. Vill ni istillet 4t en mer
social, hirlig och avslappnad kinsla kanske ett bufféuppligg passar bra.

Buffé

Vi jobbar med flera olika bufféer. Kika runt bland de olika

uppliggen pi vir hemsida for acc hicta en bufté som passar er och

era gister.

Tips! Ar ni sugna pi buffé men fortfarande vill ha en klassisk och
lyxig kiinsla, ir ett alternativ ate ni serverar en forrite till bords

foljt av en buffé till varmrice.

PRIS FRAN 485KR PER PERSON

HTTPS: //MATFEST.SE /FESTLOKAL /BUFFEER/

Forratt varmratt

Nir det giller tvi- eller treritters kan man borja med att tinka sig
vad man vill satsa pa for smakupplﬁgg. Tinker ni er ett klassiskt
uppligg eller vill ni inspirera och dverraska era giister? Kika in vir
a la cartemeny pd hemsidan for act se pd vira olika menyforslag. Vi
jobbar dven med att skriddarsy egna menyer, sd hojea till om ni
har egna idéer och tankar si kan vi bolla fram ett eget

menyuppligg for er.

Tips! Tink pd att menyn ska passa bra for en bred skara

minniskor. Bolla era tankar med oss si kan vi dela vira

erfarenheter av menyval for storre sﬁllskap under bréllop.

PRIS FRAN 445KR PER PERSON

HTTPS: //MATFEST.SE /FESTLOKAL /A-LA-CARTE/



https://matfest.se/festlokal/a-la-carte/
https://matfest.se/festlokal/buffeer/

EN FAVORIT BLAND VARA BUFFEER

En klassiker pd brollop!
Lyxbuffén

Chilli och vitlsksmarinerad scampi pa spett
Frittata med kryddostkrim & rodlsk

Marinerad oxfile med kapris, rodlok, viclsk, persilja &

balsamico

Sallad pd Berbierkorv & bacon toppad med chevre &

honung
Chilibakade kycklingspett med persilja & citron
Varmroke lax med citrus & pepparkrﬁm

Rostad Fransk potatissallad med primérer

Surdegsbaguette med vispat smér smaksatt med havssalt

PRATA MED OSS SA KAN VI TA FRAM ETT UPPLAGG AV BUFFE SOM PASSAR ER FEST



ETT UTDRAG AV BROLLOPMENY

Nigra exempel pa vira brollopsmenyer for

treréittersmiddag

Sommarsmaker

L&t ljumna sommartomater i olika farger
serveras pd en badd av ruccola toppad med
mozzarellacreme och basilikaolja

Pannstekt fjallrdding med potatispuré samt
Beurre blanc pé vitt vin och rom

Premium:

Kalixlajrom, syltad rédIsk, syrad gradde, dill
och citron

Helstekt oxfilé med rostad pepparsas
smaksatt med cognac, sdsongens primérer
samt ert val av potatis

Klassiskt

Toast Skagen p& hembakt kavring med
handskalade rakor, majonnés, dill, citron, och
en knivsudd pepparrot toppas med forellrom

Helstekt kalventrecéte med sésongens
primérer, portvinsreduktion samt potatiskaka
med vésterbottenost och timjan

PRATA MED OSS SA KAN VI TA FRAM ETT UPPLAGG AV MENY SOM PASSAR ER FEST



SNITTAR TILL FORDRINKEN

Ett trev]igt SACL att fﬁnga upp gasterna under férminglet ar
att bjuda pi snittar i samband med brudskalen.

Se né’lgra av vira favoriter nedan.

Canapeer och snittar fér brollop
Hembakad kavring med lyxskagen, dill, forellrom
Crustad med smetana, 18jrom, rédlsk, dill, citron
Gulbetsterrine med parmesan och honung
Rostad potatisskiva med fetaostcreme med friterad kapris
Rostad potatisskiva med picklad beta toppad med mayo och pumpafrén
Brie i crustad med hjortron

Mozzarellacreme pé& grovt bréd med pestoolja och soltorkad tomat

Vésterbottenostpuck med forellrom

PRATA MED OSS SA KAN VI TA FRAM ETT UPPLAGG AV SNITTAR SOM PASSAR ER FEST



BROLLOPSTARTA

En klassiker pa bréllop! Men luras inte, hir kan man Verkligen ra ut svingarna!

Se hur vi resonerar ncdan!

Kul idé! Servera er bréﬂopstﬁrta redan i bérjan under
brudskil och mingel! Ett kul siitt ace belysa tirtan och
sitta den mer i centrum samtidigt som att den kanske
egentligen uppskattas mer in om den kommer sent pi
kviillen, niir man kanske redan ir ganska micc frin en
ling middag! Det ir ofta ett rolige sitt att “chocka”
gisterna lite ocksd. Skapar en hirlig atmosfir under
minglet och gasterna riskerar inte att ga hungriga.
Bra act tinka pa: I och med att ni di inte serverar tirta

senare under kvillen, kan det vara en god ide att ]ﬁgga till

nigon form av vickning senare under festen.
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Klassisk tirtceremoni innan forsta dansen. Ect bra sice att
finga upp gisterna och att samtidigt som ni fir en fin och
festlig stund nir ni skiir tirtan, ocks4 ta gdsterna med till

kvillens niista steg: festen!

Dessert- eller tarcbufté! Ect Vﬁldigt kul site ate servera
brollopstirea for sockersugna brudpar och gister. Jobba
med firgglada bakelser, olika smaksittning pa tirtor och
lic giisterna gd loss pd buffen. Ocksi ett roligt site ace £3

rorelse pa gister, sameal och mingel.

PRATA MED OSS SA REKOMMENDERAR VI VARA FAVORITER BLAND DE LOKAL TARTKREATORERNA T STAN!



DUKNING OCH DEKORATION

Det hiir dr ju ett imne man kan gi loss i hur mycket, eller hur lite man vill. I vire uppligg
ingir dukning med linne, linneservetter, ljus, grundblommor. Det innebir att ni inte
behover dekorera ytterligare om ni inte vill, men det 4r ocksa anpassat for att vara

stilrent och littanpassat f6r er som ilskar atc dekorera, precis som jag.

Mict tips! Jobba utefter sisong. Om du tar med dig sisongen in i lokalen blir bréllopet
mer enhetligt. Om du har ect vir- eller sommarbrt')llop ir det s3 héirligt med mycket

firska och svenska blommor. Om ni istillet planerar ett hostbréllop kan du jobba med

varmare toner, hostblommor eller rent av torkade blommor och vixter!

PRATA MED OSS SA REKOMMENDERAR VI VARA FAVORITER BLAND DE
LOKALA FLORSITERNA VI JOBBAR MED HAR I STAN



DUKNING OCH BORDSPLACERING

Vir lokal rymmer allt frin sillskap pid 40 gister med en mysig och intim stimning cill
stora brollop med upp till 240 sittande gister. Lokalen gir act justera och vara vildige

kreativ med. Bara fantasin sitter scopp!

A

PRATA MED OSS SA PRATAR VI IGENOM HUR VI KAN DUKA OCH ORDNA I LOKALEN UTEFTER ER VISION



DRYCK

Hir kan man cinka Viﬂdigt frice! Vad vill ni inkludera? Vad tror ni passar bist for er och era gister?

Nir man pratar om dryck kan man tinka pa lite olika vis. Vissa vill inkludera fler
enheter till férdrink och under middag och vissa vill inkludera firre. Uppligget
beror pi vad som passar er och era gister. Ar det ett dryckesglate ging? Onskar ni
mer uppstyrt med ett fast antal vinbjud eller énskar ni det mer fritt med fri

pafyllning under férdrink och middag?

Hir pd Restaurang och Festvining Sven Dufva har vi under minga ir haft ett
framgingsrike och titt samarbete med dryckesleverantéren Handpicked Wines
och sommelieren Johan Norberg. Minga av Handpickeds viner ir ekologiska eller
biodynamiske certifierade. Men det viktigaste ir att vi vet att producenterna har
stor respeke for hillbar vinodling och vinmakning.

At alltid finna den perfekta mat- och dryckeskombinationen ir av yeeersta vike

for oss pd Sven Dufva. Vi har dirfér genom dren arbetat niira vir sommelier och

tillsammans har vi noggrant valt ut vinerna cill vira menyer.

I vir festvining har vi en bar pa plats. Dir kan ni vilja om ni 6nskar en ppen
nota for gisterna, ett uppligg med avrikning och drinkbiljetter eller om ni

onskar ate gisterna kdper sin dryck till sjilvkostnadspris.

PRATA MED OSS SA TAR VI FRAM ETT DRYCKESUPPLAGG SOM PASSAR ER


https://handpickedwines.se/

BROLLOPSPLANERING OCH
KOORDINERING

Planering, listor, scheman. Det kan kiinnas som ett riitt mastigt arbete act planera ett
brbllop, men si miste det inte vara. Virt koncept bygger pa atrvij obbar fram ett
uppligg tillsammans, baserat pd er vision och vir expertis. Det innebir att ni som

brudpar kan léigga er pa den nivi ni vill rent planeringsmﬁssigt. Vill ni vara delaktiga

och planera scheman, uppligg, spex eller ligga mycket tid pa pyssel och dekoration ir

ni varmt vilkomna att gora det. I annat fall hjilper vi er frin starc till mallinje. Vi vill
att ni ska kunna fokusera pa hur kul och pirrigt det dr med bréllop, inte kinna det

som en borda eller stress.

Efter mer dn 150 genomférda bréllop har vi en del i ryggséicken. Det vi lidrt oss
och kommit fram cill vill vi fora vidare, det vore sd kul att fi vara delakrtiga dven

pa ert brollop!

FRAN FORSTA KONTAKT HJALPER VI ER MED BROLLOPSPLANERING OCH KOORDINERING



ETT SMAKPROV!
TRE UTVALDA TIPS FOR BROLLOPSPLANERING

Bena tidigt i processen ut vad som ir de Viktigaste delarna av er bré]lopsdag. Vad
1 ° 4r vire act satsa mer tid och pengar pi jﬁmfé’)rt med andra? Utifran det kan vi ta

fram ect uppligg som bygger pi den kiinsla och vision ni har.

Tradition eller tycke? Bréllop ir en V'zildigt traditionsinriktad fest, men forsok att

2 . inte lasa er f6r mycket vid detta. Lis er inte vid vad man borde gora utan tink

vad ni yill géra. Vad man som giist ofta minns av ett bréllop ir de personliga och

pihittiga inslagen!

Ligg manken till for ate fi iging dansgolvet direke efter middagen! Vill du ha bra
3 e drag pd dansgolvet kan det vara bra att planera for detta. Se till att er toastmaster
pdar dansgolvet och far igdng stdmningen infor att dansgolvet Oppnar. Gister blir
annars litt avvaktande och det kan ta tid innan folk vigar sig in for ate dansa.

Detta kan vi prata mer om under ett méte, men et vildigt bra tips dr ace direke
samla alla gister pa dansgolvet for en gruppbild. Precis nir bilden ér tagen kan dj

dra iging en rikeige bra lit! Vips si har ni lyckats 3 in alla giiscer pa dansgolvet

redan frin bérj an! Mer tips likt detta pratar jag mer dn girna vidare kring over

ett mote!

foto: pihl.photography

FRAN FORSTA KONTAKT HJALPER VI ER MED BROLLOPSPLANERING OCH KOORDINERING



LAT DIG INSPIRERAS!

HEMSIDA

matfest.se

FACEBOOK ©
@uppsalamatfest

INSTAGRAM
@uppsalamatfest
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@ matfest.se
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info@svendufva.se
info@matfest.se

telefon: 018 710 110



