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Viilkommen till o

‘Arets julbord pa Sven Dufva!

I slutet pa november dukar vi upp vart fantastiska,
hemlagade julbord i var restaurang Sven Dufva.

Havets lickerheter

* Fanrik Stals inlagda sill

* Roslagssill 4 la Sven Dufva

* Klassisk senapssill

* Kraftmarinerad Sill

* Hemgravad lax med smak av citrus

* Varmrokt lax med pepparrotsdressing

* Kall inkokt lax med dillcremé

* R6kt makrill

* Husets sillsallad

« Agghalvor med rom

» Agghalvor med majonas,
dill & handskalade rakor

* Klassisk inlagd strémming

* Gubbréra

* Skagenréra

Smavarmt

* Hemtrillade Koéttbullar

* Prinskorv fran Andersson & Tillman
* Honung & ingeférsglacerade
Revbensspijall

* Ugnsomelett med svampstuvning
* Husets Janssons frestelse

» Gloggkokt rodkal

* Kokt potatis

Cateringjulbord

329:-/person (minsta bestillning 20 personer)
Maila er bestéllning till info@matfest.se eller ring 018-71 01 10

www.matfest.se

Varmt vilkommen att boka pa e-post info@svendufva.se eller ring 018-50 10 75.

Fran charken

* Kalvsylta med rédbetor
» Lammfiol med klassiska tillbehor
* Leverpastej med dillgurka
& picklad rodlck
* Pressylta fran Andersson & Tillman
* Onsala korv
* Pepparsalami
* Griljerad julskinka
* Rédbetssallad
* Tva sorters senap

Konditori

« Stort bord med desserter
¢ Julgodis & Pepparkakor
» Kaffe & Te

Bageri & Mejeri
* Spisbrdd, Julvort & Kavring

« Cheddar, Edamer, Brie & Adelost
» Kéarnat smor

Vegetariskt & Veganskt
Vi har naturligtvis harliga Vegetariska
&Veganska julratter for dem som
anmaler det i fortid.

Julbord pa
Sven Dufva

Lunch 445:- pp
Middag man-ons 525:- pp

Middag tor-16r 625:- pp
Brunch s6n 14-17 525:- pp

Sillskap om 120 personer
eller fler kan f& ensamrétt
till lokalen kvallstid.

018-71 01 10
info@matfest.se



